Beef Tartar vom Jungstier
mit Kartoffel-Kas, Ruccola & Wachtelei ~ 15.-

Garnele & Jakobsmuschel
aLyFMango-Limettenscbaum & Gemiise 14.-

Carpaccio vom gesottenen Tafelspitz
mit Kernolvinaigrette & Marktsalat 9.-

Satate. ...

Gourmet-Salat ,,Heuberg*“
frische Salate mit Scampi und Rindezﬁ]etscheiben aus der Krc'iuterpfanne 16.-

kleiner Marktsalat 4.-

Supper . . .

Tafelspitzbouillon
mit Kaspressknodel oder Frittaten 5.-

Leichte Fischsuppe Aioli
von Edelfjschen mit Datteltomaten & Dill 6.-

pro Person berechnen wir 2.50 Gedeck — mit einer kleinen Aufmerksamkeit aus der Kiiche



wurnseve Kassifes. . ..

Tafelspitz und Maisl
mit Cremespinat, Rostkartoffeln, Semmelkren & Schnittlauchsofle

Wiener Kalbschnitzel
mit Petersz']-KartgﬁFer] & Preiselbeeren 17.-

wahlweise auch als Schweinsschnitzel 12.-

Rindelfilet

1§.-

mit Lardo aqf Balsamicolinsen & gekrauterten Kartoﬁre]n 27.-

Zart geschmorte Rindsbackerl
in Rotweinjus, Kartoffel -Sellerie Piire¢ mit frischem Kerbel
und AR]%] -Vanille Ragout 19.-

Hendlhaxerl
in zweierlei Panier mit getriﬂeltem Bratkartq%]sa]at & Salatbouquet

Hausgemachte Bandnudeln
mit Ruccolapesto & Peperonata 11.-

Seeteufel
aqf sautiertem Scyrran(qemiise & Polenta 21.-

Bachsaiblingsfilet
CILl]F der Haut gebraten mit Flusskrebs Risotto  19.-

13.-



Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster 12.-
Palatschinken mit Marillenmarmelade 5.-
Valrhona Trio 13.-

Eis & Sorbet Auswahl 7.-

Topfenknoderl auf Apfel-Kiwi Mousse 9.-

S S S SR LA L R I A

WUy wuinscliers Thiner edeern angenelimen Unfenthialt und guten Uppetit !

Tevzliclist
Farnibie Grissingey und Jeam

Ulle Preise verostefter sich in Eure, inct. gesetzl. Mefsvwertstewer
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